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El ABUSO DEL ALCOHOL ES PELIGROSO PARA LA SALUD. CONSUMIR CON MODERACION

B)

BOURGOGNE

Calificacion Village
Region La Céte de Beaune

Varietal Chardonnay

Origen

Vifiedo situado al Norte del pueblo Mersault,
por debajo del Clos du Cromin y tambien
lindando con Mersault Premier Cru “Les
Plures”. Las laderas ligeramente en pendiente
estan expuestas al Sur-Este. El suelo es
arcillo-calcareo, profundo y pedregoso. Esta,
también, en la base del cono de deyeccién del
valle de Auxey-Duresses.

Vinificacion

Las uvas, recogidas manualmente, son
inmediatamente prensadas. El prensado se
efectla suave y lento con el fin de extraer los
mejores componentes de las uvas. Después de
un ligero desfangado, los mostos se ponen en
barricas de roble francés, de las que un 20% a
un 25% son nuevas, donde se realizaran la
fermentacion alcohdlica, con levaduras
autoctonas, y después la fermentacion
malolactica. Al término de 12 a 16 meses de
crianza, se procede al primer trasiego, y después
a un ligero clarificado. El embotellado se
realizard al final del segundo invierno después de
la cosecha.

Degustacién
De color amarillo oro.

De nariz mineral

En boca, un discreto ataque, suave y
delicado con un sutil equilibrio, tipico de
Meursault, y una mineralidad bien integrada.
Persistente

Maridaje

Acompafa idealmente pescados, mariscos y
carnes blancas.

Temperatura de servicio: De 80 a 120 C

Tiempo de conservacion: De5 a 8 afios
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